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Torsdag 13 mars —
Producentbesok fran Ribera del Duero och Rioja

Vid kvallens provning far vi ett unikt besok av tva producenter fran Spaniens finaste vindistrikt.
Vi besoks av de internationellt hyllade producenterna Carmelo Rodero och La Emperatriz, som haller
en provning med sina viner och ger en inblick i sin produktion.

Pa spanska hogslatten, i Ribera del Duero, har Carmelo Rodero sin vingdrd Bodegas Rodero med
cirka 120 hektar. Carmelo salde tidigare sina druvor till bland annat beromda Vega Sicilia innan han
for 20 ar sedan bestamde sig for att producera eget vin pa flaska. Carmelos &gor ligger i Pedrosa pa
ca 600-700 meters hojd och pa den norra sidan vilket enligt de flesta experter ar de basta markerna i
Ribera del Duero. Rodero har nyligen fatt lyriska recensioner i Spaniens ledande vinguide Guia Pefiin
och aven fatt den fantastiska utmarkelsen "Spaniens basta vin" av spanska jordbruksdepartementet.
Fran Bodegas Rodero kommer Elisa Alejo och presenterar deras viner.

La Emperatriz fran Rioja har nyligen fatt mycket bra recensioner i
Munskéanken och dven av saval Robert Parker som Guia Pefiin.
Garden har fatt sitt namn efter dess tidigare dgare Eugenia de
Montijo, Napoleon llI:s fru, som var med och inférde Grand Cru-
systemet i Bordeaux ar 1855. La Emperatriz har pa kort tid byggt
upp ett starkt varumarke for att producera Rioja-viner av hogsta
kvalitet. De &ger 101 hektar av en enda "single vineyard” i Rioja Alta
vilket &r hogst ovanligt och de har har 80-ariga Garnacha-
vinstockar, vilket ar unikt. Vinmarken liknar den i Chateauneuf-du-
Pape med platta stenar tvingar vinstockarnas rotter att ga djupare
efter vatska, vilket ger extra mineralitet och komplexitet till

vinet. Fran La Emperatriz kommer agaren Eduardo Lopez.

Kvéllens vard Vinupplevelser Sverige AB, representeras av Mikael Ekeblom.

Vinerna:

Bodegas Rodero:
e Ribera del Duero Crianza 2010, 90% Tinta del Pais och 10% Cabernet Sauvignon, 235 kr
¢ Ribera del Duero Reserva 2009, 90% Tinta del Pais och 10% Cabernet Sauvignon, 329 kr
e Ribera del Duero Pago de Valtarrefia 2009, 100% Tinta del Pais (Tempranillo), 449 kr

Bodegas La Emperatriz:
¢ Rioja Viura Cepas Viejas 2001, Viura, 209 kr
¢ Rioja Reserva 2007, till 90% Tempranillo, 179 kr
¢ Rioja Parcela No 1 2010, Tempranillo, 379 kr

Tid och plats: Torsdag 13 mars kl 19.15 i aulan pa Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.
Till maten dricker vi La Emperatriz Rioja Crianza 2010, pris 139 kr.

Mer information om maten kommer pa hemsidan cirka en vecka innan provningen.

Pris for provningen: 420 kr for medlemmar och 470 kr for gaster. Medtag garna jamna pengatr.



Medlemmar i sektionen Linkdping Bacchus har fortur till och med mandag 24 februari.
Munskénksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfor gaster fram till och med torsdag 27
februari. Sista anmélningsdag ar sondag 9 mars.

Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhér (Linkoping
Bacchus, Linkoping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréftelse via epost till din avséandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infOr provningen.

Om du inte far bekraftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du ar anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald dven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behdéver avanmala dig, sa ar det bra om du gor det sa tidigt som mojligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till
vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det &r efter sista anmalningsdag (se ovan) sa vill vi att du ringer Kent
pa telefon 070 - 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

Glom inte att meddela om du ar ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraiga om det ar nagot du undrar over.

Om du &r tidigare medlem och onskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmalan.

Kom i god tid. N&r du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behover inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. GIom inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande .
Munskankarna sektion Bacchus Telefon: 013 — 21 42 78, 0705 — 750073

Information om kommande provning:
Nasta provning kommer att &ga rum torsdag 15 maj da Patrik Sandahl kommer leda en provning pa
temat "Chablis-viner infor sommaren”.
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