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INKOPINGCSSEKTIONEN

Torsdag 18 september — Napa Valley och Cabernet Sauvignon

Utan att éverdriva ar det Napa Valley som gjort den kaliforniska vinindustrin berdmd och respekterad.
Sa tidigt som mitten av 1800-talet forstod man att det kunde produceras liknande viner i Kalifornien
som man var van vid fran Europa, framst av emigrerade tyskar och italienare. Den forsta
kommersiella vingarden startades 1861.

1889 fanns det redan mer &n 140 vingardar,
men som pa manga stallen i vinvarlden sa slog
vinlusen till i slutet av 1800-talet och holl pa att
radera ut all vinodling. Efter omplantering av
druvstockar kom nésta problem: 1920 inférdes
forbudstiden som gjorde det nast intill omdjligt
att fa avsattning for vinet som producerades. En
stor andel av vingardarna lades da ner.

Efter andra véarldskriget tog vinnaringen i
Kalifornien fart igen och Robert Mondavi blev en
viktig vinambassaddr. Den stora vandpunkten
och erkannandet av Kaliforniens viner kom 1976 da den berémda Paris-provningen agde rum. Vid
denna blindprovning med vinexperter bedomdes flera viner fran framst omradet Stags Leap i Napa
Valley som kvalitativt battre &n mer kénda slott i Bordeaux. Vid dagens provning kommer vi att ha
med viner fran tva producenter som var med vid Paris-provningen. Samtliga viner férutom ett &r
producerade av Cabernet Sauvignon. For jamfdrelse har vi dessutom med ett provningsvin
producerat av Kaliforniens bla karaktarsdruva Zinfandel.

Provningen leds av Fredrik Heintz.

Vinerna:
e Beringer Napa Valley Cabernet Sauvignon 2010 (nr 79038), 299 kr
Clos du Val Cabernet Sauvignon 2009 (nr 70486), 249 kr
Fay Cabernet Sauvignon 2009 (nr 79284), 759 kr
Girard Cabernet Sauvignon 2011 (nr 70916), 199 kr
Clos du val Zinfandel 2011 (nr 74383), 178 kr

Tid och plats: Torsdag 18 september kl 19.15 i aulan pa Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.
Till maten dricker vi Louis M. Martini, Sonoma Cabernet Sauvignon 2010, (nr 6533), pris 109 kr.

Mer information om maten kommer pa hemsidan cirka en vecka innan provningen.

Pris for provningen: 400 kr for medlemmar och 450 kr for gaster. Medtag garna jAmna pengar.

Vid provningen kommer aven var hedersmedlem Lennart Rammer att sélja och signera sin

nyutkomna bok "Historiska vinresor” till specialpriset 150 kr. Boken &r en reseguide till historiska
vingardar i Frankrike och Tyskland. Lennart kommer att presentera sin bok under kvallen.



Datum: Medlemmar i sektionen Linkdping Bacchus har fortur till och med torsdag 28 augusti.
Munskanksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfor gaster fram till och med mandag 1
september. Sista anméalningsdag &r sondag 14 september.

Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhdr (Linkdping
Bacchus, Linkdping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréaftelse via epost till din avsandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infGr provningen.

Om du inte far bekréaftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du &r anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald d&ven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behéver avanméla dig, sa ar det bra om du gor det sa tidigt som mgjligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det ar efter sista anmalningsdag (se
ovan) sa vill vi att du ringer Kent pa telefon 070 — 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

GIlom inte att meddela om du ar ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraga om det &r nagot du undrar over.

Om du &r tidigare medlem och 6nskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmalan.

Kom i god tid. N&ar du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behover inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. GIom inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande . _
Munskéankarna sektion Bacchus Telefon: 0705 - 750073

Information om kommande provning:

Nasta provning kommer att 4ga rum fredag 17 oktober da vi haller var arliga Diner Vinicole, dvs forst
ett glas champagne och sedan tva viner till varje ratt i en 3-ratters maltid. Temat denna gang kommer
att vara Bordeaux vs Sydafrika. Vinerna kommer att véljas ut och presenteras av Stefan Werna.
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