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Tisdag 8 september — et
Chianti Classico Gran Selezione

CHIANTI CLASSICO

Chianti Classico i det harliga Toscana och den nya
vinklassifikationen Gran Selezione ar kvéllens provningstema. GRAN SELEZIONE
Chianti Classico ar ursprungsomradet i Chianti med urgamla anor
fran etruskerna, som borjade med vinodling har ca 700 f. Kr. Romarna, som kom ca 100 f. Kr.
utvecklade vinframstéallningen. Bland annat lagrades vinet pa trafat i stallet for amforor, vilket gjorde
att vinet kunde utvecklas under lagringen. Det ursprungliga omradet for Chianti Classico ligger mellan
staderna Florens i norr och Siena i syd, och har idag en totalyta pa ca 70000 hektar, varav ca 10000
hektar vinodling.

Ar 2013 besl6t konsortiet fér Chianti Classico, med ca 600 medlemmar, att skapa en ny hoégre
kvalitetsklass, "gran selezione”, féor DOCG vinerna. Kvalitetspyramiden fér Chianti Classico utgors
sedan dess av lagsta klassen Chianti Classico DOCG med artal, mellanklassen Chianti Classico
DOCG Riserva och den nya hdgsta klassen Chianti Classico DOCG Gran Selezione.

| februari 2014 presenterades Gran Selezione-vinerna i Palazzo Vecchio i Florens, da 33 viner fran 28
vinproducenter valdes ut for den nya klassen. Vinerna, som kandiderade for nya klassen, bedémdes
av en expertpanel som endast godkande halften av de aspirerande vinerna i férsta urvalet. Déarefter
beddmdes vinerna av en teknisk kommission och efter en blindprovning blev slutresultat 33 viner med
nya klassen Gran Selezione. Ar 2015 blev 56 viner klassade som Gran Selezione. P& Systembolaget
finns ytterst fa Chianti Classico Gran Selezione, for narvarande endast 7 viner.

Birgitta Frojd, som fick Munskénkarnas resestipendium 2015, leder provningen och lotsar 0ss runt i
sjalva hjartat av Chianti Classico och berattar om sina besok dar hos nagra vinproducenter, vilka
samtliga ar 2013 tilldelades den nya klassen Gran Selezione.

Vinerna:

o |l Grigio Gran Selezione, San Felice, 2010, 251 kr (99060)
Badia a Passignano Gran Selezione, Marchesi Antinori, 2009, 301 kr (94005)
Castello di Brolio Gran Selezione, Barone Ricasoli, 2011, 329 kr (90160)
Vigna del Sorbo Gran Selezione, Fontodi, 2011, 399 kr (92042)
I Margone Gran Selezione, Il Molino di Grace, 2010, 340 kr (privatimport)

Tid och plats: Tisdag 8 september kl 19.15 i aulan pa Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.

Till maten som ar vitloksbrasserad stek med rostade rotfrukter och svampsas, dricker vi Terreno
Chianti Classico 2011, 101 kr (2373).

Pris for provningen: 400 kr for medlemmar och 450 kr for gaster. Medtag garna jAmna pengar.
Datum: Medlemmar i sektionen Linkdping Bacchus har fortur till och med séndag 23 augusti.

Munskéanksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfér gaster fram till och med onsdag 26
augusti. Sista anmalningsdag ar fredag 4 september.



Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhér (Linkoping
Bacchus, Linkoping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréaftelse via epost till din avsandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infér provningen.

Om du inte far bekréaftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du &r anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald dven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behéver avanmala dig, s& ar det bra om du gor det sa tidigt som majligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det ar efter sista anmalningsdag (se
ovan) sa vill vi att du ringer Kent pa telefon 070 — 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

Glom inte att meddela om du &r ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraga om det &r nagot du undrar éver.

Om du &r tidigare medlem och 6nskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmaélan.

Kom i god tid. N&r du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behdver inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. Glém inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande . _
Munskéankarna sektion Bacchus Telefon: 0705 — 750073

Information om kommande provning:
Nasta provning kommer att &ga rum fredagen den 23 oktober. Det kommer att vara en Diner Vinicole
pa temat Spanien vs Argentina.
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