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LINKOPINGSSEKTIONERN

Tisdag 8 mars
Producentbesdk fran Priorat — arets vinort inom Munskankarna

Vid kvallens provning far vi ett unikt besok av tva
producenter fran vindistrikt Priorat som ar arets vinort
2016 inom Munské&nkarna.

Priorat ar en vinregion i Tarragona i Katalonien, 15 mil
sydvast om Barcelona. Priorat blev ar 2000 det andra
vindistriktet i Spanien, efter Rioja, som erhdll hégsta
vinklassificeringen DOCa. Ett bra Priorat-vin
produceras oftast fran aldre vinstockar och med en unik
jordman av s k llicorella, en skifferaktig sten. Man kan
sdaga att vinstockarna vaxer ibland stenarna.
Vinstockarnas rotter vaxer ofta 10-20 meter ner i
marken for att fa naring. Detta bidrar till komplexitet och
mineralitet, och i kombination med det extremt laga skordeuttaget fran gamla vinstockar uppstar ett
fylligt och smakrikt vin. Typiska druvor for omradet ar Garnacha, Carifiena och Cabernet Sauvignon.

Vid kvallens provning kommer de sma producenterna Celler Castellet och Celler Joan Simo att
presentera sina viner. Celler Castellet ar en producent fran byn Porrera och man producerar endast
cirka 13 000 flaskor per ar. De har fatt manga utmarkelser for sina viner, bland annat en Guldmedal; i
vintidningen Decanter, toppbetyg i Kataloniens vinguide La Guia de vins de Catalunya samt bra betyg
i Munskanken. Celler Joan Simo producerar ca 24 000 flaskor arligen och har dven de natt
internationella framgangar och mycket bra omdémen av Robert Parker. | novembernumret av
Decanter fanns ett stort test dar 100 Priorat-viner presenteras. Ett av Celler Joan Simo’s viner kom pa
forsta plats och Decanter var mycket imponerade eftersom de inte tidigare provat nagot vin fran dem.

Producenterna representeras pa provningen av respektive agare till gardarna, Jordi Castellet och
Gerard Batllevell. Vinupplevelser arrangerar provningen och representeras av Mikael Ekeblom.

Vinerna: (mer om vinerna gar att lasa pa Vinupplevelsers hemsida)
Celler Castellet:

e Priorat Ferral, 2012, 189 kr

e Priorat Empit, 2012, 229 kr

e Priorat Seleccio, 2013, 349 kr

Celler Joan Simo:
e Priorat Sentius, 2010, 189 kr
e Priorat Les Eres, 2008, 179 kr
e Priorat Les Eres Especial, 2010, 599 kr

Tid och plats: Tisdag 8 mars kl 18.30 i aulan p& Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.
Till maten dricker vi Celler Joan Simo, Viatage, 2013, pris 145 kr.

Mer information om maten kommer pa hemsidan cirka en vecka innan provningen.

Pris for provningen: 450 kr for medlemmar och 500 kr for gaster. Medtag géarna jaAmna pengar.



Medlemmar i sektionen Linkdping Bacchus har fortur till och med I6rdag 20 februari.
Munskanksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfor gaster fram till och med tisdag 23
februari. Sista anmélningsdag ar fredag 4 mars.

Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhér (Linkoping
Bacchus, Linkoping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréftelse via epost till din avséandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infOr provningen.

Om du inte far bekraftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du ar anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald aven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behéver avanmala dig, sa ar det bra om du gor det sa tidigt som moijligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till
vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det &r efter sista anmalningsdag (se ovan) sa vill vi att du ringer Kent
pa telefon 070 - 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

Glom inte att meddela om du ar ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraiga om det ar nagot du undrar Gver.

Om du &r tidigare medlem och onskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmalan.

Kom i god tid. N&r du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behover inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. GIom inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande .
Munskankarna sektion Bacchus Telefon: 013 — 21 42 78, 0705 — 750073

Information om kommande provning:

Nasta provning kommer att &ga rum torsdag 14 aprilj da Patrik Sandahl kommer leda en provning pa
temat "Det vita Frankrike — klassiskt och modernt”.

Vi har forsokt att fa till en provning med viner fran Skane men tyvarr har det med det upplagg vi
erbjudits blivit for hog kostnad for att vara intressant. Vi fortsatter att forsoka fa till denna provning vid
ett senare tillfalle.
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