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LINKOPINGSSEKTIONEN

Tisdag 6 september —
Norra Rhbne-dalen

| Norra Rhéne-dalen &r det framforallt
druvan Syrah som dominerar. Vi kan
darfor forvanta oss viner med doft och
smak av bjornbar, viol, charkuterier och k
peppar. Idag ar Norra Rhéne-dalen en av Frankrikes framsta vinregioner och vinerna jamfors ofta
kvalitetsmassigt med viner fran de mest kanda rodvinsdistrikten i Frankrike.

Norra Rhéne fick sina forsta appellationer 1935 dven om det var romarna som forst bérjade odla vin
har. Redan under romartiden byggdes terrasser for att kunna utnyttja de branta sluttningarna foér
vinodling. Inte bara sluttningarna satter sin pragel pa vinerna utan aven olika typer av jordman. Har
finns bland annat granit, kiselhaltig sand, kalksten och lera. Mer &n 80% av vinerna harifran ar réda
och nastan helt dominerade av druvan Syrah. Appellationerna ar tamligen sma till arealen och en
okad internationell efterfragan pa viner héarifran har gjort att priserna har stigit under senare ar.

Den framsta producenten i Norra Rhone &r Guigal, en producent vars viner fran Cote-Rétie tillhor
vinvarldens absoluta toppklass. Men aven i mer tillgangliga prisklasser sa visar Norra Rhones viner
pa mycket hog kvalitet och god lagringsduglighet. Aven om priserna frdn omradet har borjat stiga, sa
ar forhallandet mellan pris och prestanda fortfarande mycket férdelaktigt.

Patrik Sandahl kommer att leda provningen och tar oss med till olika namnkunniga appellationer i
Norra Rhéne: Hermitage, Cote-R6tie, Cornas, Saint Joseph och Crozes-Hermitage.

Vinerna:

e Crozes-Hermitage, Guigal, 2011, 175 kr (2802)
Saint Joseph Terroir Granit, Domaine Guy Farge, 2013, 229 kr (90143)
Cornas Chante-Perdix, Delas, 2013, 299 kr (2274)
Cote-Rétie Domaine des Pierrelles, Paul Jaboulet Ainé, 2013, 399 kr (95180)
Hermitage La Petit Chapelle, Paul Jaboulet Ainé, 2013, 399 kr (95112)

Tid och plats: Tisdag 6 september kl 18.30 i aulan pa Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.

Till maten dricker vi Guigal Cotes-du-Rhéne, 2011, 109 kr (2012). Maten meddelas pa hemsidan cirka
en vecka innan provningen.

Pris for provningen: 400 kr for medlemmar och 450 kr for gaster. Medtag garna jamna pengar.
Datum: Medlemmar i sektionen Link6ping Bacchus har fortur till och med mandag 22 augusti.

Munské&nksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfor gaster fram till och med torsdag 25
augusti. Sista anmalningsdag ar torsdag 1 september.



Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhér (Linkoping
Bacchus, Linkoping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréaftelse via epost till din avsandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infér provningen.

Om du inte far bekréaftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du &r anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald dven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behéver avanmala dig, s& ar det bra om du gor det sa tidigt som majligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det ar efter sista anmalningsdag (se
ovan) sa vill vi att du ringer Kent pa telefon 070 — 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

Glom inte att meddela om du &r ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraga om det &r nagot du undrar éver.

Om du &r tidigare medlem och 6nskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmaélan.

Kom i god tid. N&r du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behdver inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. Glém inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande . _
Munskéankarna sektion Bacchus Telefon: 0705 — 750073

Information om kommande provning:
Nasta provning kommer att &ga rum fredagen den 7 oktober. Det kommer att vara en Diner Vinicole
pa temat Vinprofiler runt om i vinvarlden.
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