Till webbversionen

M oo
& MUNSKANKARNA

motesplatsen for vinintresserade

Filbyter halsar dig vilkommen till en
provning med nio viner fran Balkan!

Vi ses onsdag den 9 november kl 18.30 pa
Foreningshuset Fontidnen.
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https://munskankarna.customer.eclub.se/open/email/online/VM1TOrONKkahK68yAPfajg/F_sa554QM0OSiKY0AMd5zg/-Vd_kdz3o0W4RK8zAPP19w?utm_source=eClub&utm_medium=email&utm_campaign=Nyfiken+p%C3%A5+viner+fr%C3%A5n+Balkan%3F

Varfor viner fran Balkan?

Allt fler vinentusiaster ar nyfikna att fa se och héra mer om viner fran Balkan.

En ung, ambitids vinmakargeneration har dntligen fatt omvarlden att rikta blickarna
osterut mot Balkan. Har frodas saval lokala som internationella druvsorter, och for den
som ar beredd att Iamna sin comfort zone finns mycket att hamta.

Under den har kvallen ror vi oss mellan Serbien, Bosnien Hercegovina,
Nordmakedonien,Kroatien och Slovenien. Totalt provar vi nio viner: ett
mousserande, fyra vita och fyra roda.

Provningen leds av Miroslav Kalinic, th pa bilden nedan, som &r en valkind profil pa
Balkan med ett gediget CV.

-Trophy Ruinart, Cyprus Best Sommelier

-WSET (Wine & Spirits Education Trust) Level 3 Advance, London

-Chafne des Rotisseurs, Association Mondiale de la Gastronomi Sommelier, Chef de
Cave, Wine Educator.

Miroslav har jobbat som head sommelier pa flera av de mest kdnda 5-stjarniga
hotellen i Europa.

BalkanWines representeras ocksa av Malin Turander, i mitten pa bilden nedan.

Vilka dr da BalkanWines? Vad sager de sjilva?

"BalkanWines mal som vinimportor ar att vara det forsta alternativet for den svenska
vinkonsumenten for vin fran Balkan."

"Det nar vi genom ett stort natverk av bade duktiga Sommelierer, vinmakare och
vinskribenter hemmahorande inom denna region. Det dar med deras alltid
uppdaterade insikter som vi ska erbjuda kvalitetsviner fran denna region. Och inte
minst, I6pande och pa ett intressevackande satt, formedla vad som hander

och sker inom Balkan “the New Old Wine region” for den svenska vinkonsumenten.
Ar du nyfiken p& Balkan sa &r det hir en provning for dig!"

Ziveli = Skal



Kvallens viner och mat

Mousserande

56259 Tri Morave Sparkling Serbien 228 Kr. ( Best. Sortiment )
Vita

54711 Posip Elegance, Kroatien 220 kr. ( Best. Sortiment )
54695 Breg Cuvee, Slovenien 168 kr. ( Best. Sortiment )
54739 Greda, Bosnien- Hercegovina 210 kr. ( Best. Sortiment )
54709 Mitrovac Grasevina, Kroatien 176 kr ( Best. Sortiment )
Roda

54687 Tri Morave Red, Serbien 165 kr ( Best. Sortiment )



54726 Elegance Plavac Mali, Kroatien186 kr ( Best. Sortiment )
54650 Trianon, Serbien 165 kr. ( Best. Sortiment )
55182 Barovo Red, NordMakedonien348 kr ( Best. Sortiment )

Mat och matvin.

Sallad och kuvertbrod

Klassisk Wallenbergare med graddig potatispuré, arter och rarorda lingon.
54650 Trianon, Serbien

5

fote: Marijan Modbmik - wosw studio-gjd sl - wens.marijanmociviik.com « Instageam; @mm_mocko « @studio sjd




Anmalan

Anmalan gors pa Filbyters webbsida, lank.

Pris ar 475 kr for medlemmar och 525 kr for gaster.
Antal platser - 90 st.

Det gar att anmala flera medlemmar samtidigt, men da behover du veta vilket
medlemsnummer de personer har som du vill anméla. Om du inte kommer ihag eller
hittar era medlemsnummer hor du av dig till oss sa hjalper vi till.

Vid anmalan sa maste du ange om du dnskar sitta vid en speciell bordsgranne. Om
du missar detta sa kan du dven skicka ett mail till oss.

Det ar |att att folja bokningen direkt pa anmalningssidan, du ser precis hur manga
platser som finns kvar och du far dven en bekréaftelse via e-post i samband med din
bokning.

Inbetalning ska ske till Bankgiro 714- 6053, ange avinumret pa bekraftelsen i
meddelandefiltet nar du betalar. | det fall du behéver avboka gor du dven det direkt
pa anmalningssidan, for att erhalla full aterbetalning ska avbokningen ha gjorts senast
den dag som anges langre ner. Vid senare avbokning far du foérsoka hitta en ersattare
pa egen hand. Géller saval medlemmar som gaster.

OBS! Om ni ar ett par som vill anmala er och riskerar att hamna pa kolistan - se da till
att anmala er var for sig, annars riskerar "paranmalda" att bli férbisprungna av enskilt
anmalda vid ev aterbud. Detta géller dven om ni lagger till gaster pa er anmalan -
systemet uppfattar det om en ny anmalan och ni hamnar sist pa listan. Om du vill
anmala en gést - ta da kontakt med Lars Sonnert, tel 0705-628175 for att se hur vi kan
[6sa det

Viktiga datum: Pengarna ska finnas pa vart konto 4 nov, fran 5 nov erbjuds reserver de
platser som inte betalats. Avanmalan kan ske med full aterbetalning senast 6
november. Senare aterbud medger tyvarr ingen kreditering.

Far du symptom av covid 19, sa ska du avanmala och inte komma.

Fortursregler: Filoyter med gaster har fortur tom 21 oktober.

Kom i god tid. GIém inte din tastevin (skopa)

Vilkomna!

Styrelsen i Munskankarna Linképing Filbyter

Foreningshuset Fontianen

Vastra vagen 32

Du kommer dit fran korsningen Vastra
vagen & Ostgdtagatan


https://munskankarna.customer.eclub.se/link/ytzJBUDC2k2k2q8zANMCAQ/a/O_DISXrg1kadwUkdqhwewg/VM1TOrONKkahK68yAPfajg/F_sa554QM0OSiKY0AMd5zg/-Vd_kdz3o0W4RK8zAPP19w

Var konferenslokal Vagnhallen har
ingang fran innergarden. [ |

’l Srerengshusel Fontinen
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Provnings och utbildningsinformation

Kommande provningar och kurser

Arets kvarvarande provningar:

14 november Nyhetsprovning (ytterligare en kommer i december) - Féranmalan kravs
8 december Bubbelprovning

Kurser

27 november - Praktisk provning av exklusiva viner med Urban Ekholm Laurin - Ovriga
kurstillfallen 15 jan, 12 feb och 5 mars.

Anmalan ar 6ppen - ett fatal platser kvar till resp tillfélle

Information om ndsta ars provningar kommer under november manad.

Info fran tidigare provningar

Sherryprovning den 29 september (bilder nedan)

Anders Ohman guidade oss entusiastiskt i sherryns vérld, underhallande och larorikt.
Anders hade fram till var provning gjort densamma pa narmare 40 platser under detta
ar.

Feedback fran deltagare:
"En av de mer informativa provningarna jag varit pa!"

Anders kommenterade maten: "Jag gav lite olika forslag att vélja bland, er provning ar
den enda hittills under aret dar deltagarna fatt ALLA matforslagen serverade -



imponerande!"

Vi publicerar listan over tapas eftersom deltagarna fragat efter den. Som vanligt
hade Janne Liliegard lagt ner mycket research och jobb for att vi skulle fa uppleva en
festmaltid.

Grona Oliver med karna

Salta spanska marconamandlar

Baguettebit med spansk tomatcreme “Romesco”
Manchego-ost 18 man lagrad

Mahon-ost fran Menorca

Serranoskinka

Pata Negrachorizo

Pamplonachorizo

Ceviche pa torsk, lax och rékor.(limejuice, chili, salladslok, vitlok, ingefara, salt, peppar)
Krustad med graddstuvad svamp ( smaksatt med sherry)
Spansk olivolja, baguettebrod

Vaniljpannacotta

Chokladbrownie med chokladganache

Salt mjuk lakrits

20) MANZANILLA




Webprovning 6 okt med Theresa Beuer pa Fontidnen (bilder
nedan)

For att "piffa upp webprovningen" sa erbjod vi de som ville att triffas pa Fontdanen
dar vi forst deltar i webprovningen tillsammans och efterat ater lite mat och
diskuterar viner och vad vi sett.

Innan provningen fick deltagarna ett uppskattat bubbel med tilltugg.

De som kom blev dessutom rikligt kompenserade for det vin i webprovningen som
inte gick att fa tag pa.

Da Georg Breuer Berg Rottland Riesling utgick fran provninglistan ersattes den med tre
andra viner och provningslistan blev sdledes:

90034 Bibo Runge Riesling Sekt b.A. Brut 199 kr

5899 G. B. Riesling Sauvage 2021,149 kr

5818 G.B Terra Montosa Riesling,2020, 289 kr

58315 G.B Rouge Spatburgunder, 2019, 199 kr

94732 Hermann-Lowenstein Uhlen Laubach G.G, 2019, 329 kr
91250 Haardt Riesling, 2021, 189 kr

Innan provningen som tidigare namnts bubbel med tilltugg, sedan de tre kvarvarande
Breuervinerna under provningen och darfer blev det extraprovning med tva andra
riktigt bra rieslingar fran Mosel och Pfalz. Provningen avrundades med stor rakbakelse
samt ostar och kex.

Deltagarna ansag att denna variant av webprovning och samvaro gav en helt annan
dimension pa webprovningen.
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Munskankarna Linkdping Filbyter

Vill du inte ha fler mejl fran Munskankarna? Klicka har
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